
Szervezeti	Politika	 	 	

Szervezetünk	célja	az	ellenőrzött	gyártási	 folyamatok	kialakításával	és	alkalmazásával	olyan	
biztonságos	 és	 egyenletesen	 jó	 minőségű	 késztermék	 előállítása,	 amely	 messzemenően	
kielégíti	a	vevőink,	partnereink	igényeit,	és	mindenek	felett	garantálja	a	fogyasztók	egészségét.	
Hisszük,	hogy	a	gondolkodásunkban	és	gyakorlatunkban	elsődlegességét	élvező	minőségi	és	
élelmiszerbiztonsági	 szempontok	 növelik	 a	 bizalmat	 cégünk	 termékei	 iránt,	 s	 ez	 egyben	
alapvető	záloga	eredményességünknek	is.	
Vállalatunk	 és	 termékeink	 jó	 hírnevének	 megőrzése	 érdekében	 ezért	 az	 alábbiakat	 tartjuk	
fontosnak:	

P A	biztonságos	termelési	folyamatot	szolgáló	HACCP	rendszer	létrehozása,	folyamatos	
működtetése	és	időszakos	felügyelete;	

P Környezetünk	védelme	a	felhasznált	anyagok	és	technológiák	környezettudatos	alapon	
történő	megválasztásával;	

P Beszállítóink	 tájékoztatása	 és	 támogatása,	 hogy	 a	 termékminőségi-	 és	
élelmiszerbiztonsági	 követelményeknek	 megfelelő	 alapanyagok,	 eszközök	 és	
szolgáltatások	mindenkor	rendelkezésre	álljanak;	

P Dolgozóink	oktatása	és	meggyőzése,	hogy	az	élelmiszerbiztonsági	és	termékminőségi	
elvárásainkkal	azonosulva	végezzék	munkájukat,	etikus	munkakörnyezettel	biztosítjuk	
a	 megfelelő	 munkavégzés	 körülményeit.	 Ezáltal	 dolgozóink	 felelősséget	 vállalnak	 a	
biztonságos	termékek	előállításáért;	

P Minden,	 az	 élelmiszerbiztonsággal,	 termék-	minőséggel	 és	 eredetiséggel	 kapcsolatos	
érdemi	információt	oktatás	formájában	az	esemény	javító	intézkedésein	belül	tartjuk	
meg	dolgozóink	részére;	

P A	gyártási	folyamatok	lehetőségek	szerinti	korszerűsítése	és	fejlesztése,	amely	által	az	
üzemünk,	eszközeink	és	termelő	berendezéseink	garanciát	jelentenek	késztermékeink	
biztonságához,	 jogszabályoknak	 való	 megfelelőségéhez,	 termékspecifikációkhoz	 és	
minőség	színvonalához;	

P A	korszerű	követelményeknek	eleget	tevő	üzemi	és	személyi	higiéniai	feltételrendszer	
biztosítása;	

P Vevőink	 igényeit	 minden	 körülmény	 közt	 figyelembe	 vesszük	 és	 folyamatosan	
rendelkezésre	állunk	az	újonnan	felmerülő	igények	teljesítésére,	vevőink	észrevételeit	
teljes	odafigyeléssel	kiemelten	kezeljük;	

P Cégünk	meg	 tesz	mindent	azért,	hogy	 termékeink	hamisítását	vagy	egyéb	 termékkel	
kapcsolatos	visszaélést	megakadályozzon;	

P Az	 élelmiszerbiztonsági	 kultúra	 elemeinek	 figyelembevétele	 munkafolyamataink	
során,	beleértve	a	teljesítménymérést,	képzéseket,	az	alkalmazottak	visszajelzéseit	az	
élelmiszerbiztonsággal	 kapcsolatos	 eredményekről,	 valamint	 az	 élelmiszerbiztonsági	
politikáról	és	felelősségekről	való	kommunikációt.		

Az	élelmiszerbiztonsági	követelmények-	és	a	fent	felsorolt	céljaink	teljesülésének	érdekében	
cégünk	 bevezette,	 tanúsítatja	 és	 fenntartja	 a	 legjelentősebb	 szabványokat,	 így	 napi	
munkavégzésünk	és	feladataink	szerves	része	az	International	Food	Standard	7	v.	és	a	HACCP	
szabványok	követelményeinek	való	megfelelés.	
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