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Szervezeti Politika

Szervezetiink célja az ellendrzott gyartasi folyamatok kialakitasaval és alkalmazasaval olyan
biztonsagos és egyenletesen jO mindségli késztermék eldallitdsa, amely messzemenden
kielégiti a vevdink, partnereink igényeit, és mindenek felett garantalja a fogyasztok egészségét.
Hissziik, hogy a gondolkodasunkban és gyakorlatunkban elsédlegességét élvezd mindségi és
élelmiszerbiztonsagi szempontok névelik a bizalmat cégiink termékei irant, s ez egyben
alapvet6 zaloga eredményességiinknek is.
Vallalatunk és termékeink jo6 hirnevének meg6rzése érdekében ezért az aldbbiakat tartjuk
fontosnak:
A biztonsagos termelési folyamatot szolgal6 HACCP rendszer l1étrehozasa, folyamatos
miikodtetése és idGszakos felligyelete;

Koérnyezetiink védelme a felhasznalt anyagok és technol6giak kérnyezettudatos alapon
torténd megvalasztasaval;

Beszallitéink  tajékoztatasa és tamogatasa, hogy a termékmindségi- és
élelmiszerbiztonsagi kovetelményeknek megfelel§6 alapanyagok, eszkozok és
szolgaltatasok mindenkor rendelkezésre alljanak;

Dolgozodink oktatdsa és meggydzése, hogy az élelmiszerbiztonsagi és termékmindségi
elvarasainkkal azonosulva végezzék munkajukat, etikus munkakdérnyezettel biztositjuk
a megfelel6 munkavégzés koriilményeit. Ezaltal dolgozdink felel6sséget vallalnak a
biztonsagos termékek eléallitasaért;

Minden, az élelmiszerbiztonsaggal, termék- min6séggel és eredetiséggel kapcsolatos
érdemi informaciét oktatas formajaban az esemény javité intézkedésein beliil tartjuk
meg dolgozdink részére;

A gyartasi folyamatok lehetdségek szerinti korszertsitése és fejlesztése, amely altal az
lizemiink, eszkdzeink és termeld berendezéseink garanciat jelentenek késztermékeink
biztonsagahoz, jogszabalyoknak valé megfelel6ségéhez, termékspecifikaciokhoz és
mindség szinvonaldhoz;

A korszerl kovetelményeknek eleget tevd lizemi és személyi higiéniai feltételrendszer
biztositasa;

Vevlink igényeit minden korilmény kozt figyelembe vessziik és folyamatosan
rendelkezésre allunk az djonnan felmeriil6 igények teljesitésére, vevéink észrevételeit
teljes odafigyeléssel kiemelten kezeljiik;

Céglink meg tesz mindent azért, hogy termékeink hamisitasat vagy egyéb termékkel
kapcsolatos visszaélést megakadalyozzon;

Az élelmiszerbiztonsagi kultira elemeinek figyelembevétele munkafolyamataink
soran, beleértve a teljesitménymérést, képzéseket, az alkalmazottak visszajelzéseit az
élelmiszerbiztonsaggal kapcsolatos eredményekrol, valamint az élelmiszerbiztonsagi
politikardl és felel6sségekrol val6 kommunikaciét.

Az élelmiszerbiztonsagi kovetelmények- és a fent felsorolt céljaink teljesiilésének érdekében
céglink bevezette, tanusitatja és fenntartja a legjelentésebb szabvanyokat, igy napi
munkavégzésiink és feladataink szerves része az International Food Standard 7 v. és a HACCP
szabvanyok kévetelményeinek valé megfelelés.
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